School:

Benjamin
—— Food

Belgium catering - traiteurservices J

Datum Hoofdschotel
3/2/2023 seldersoep stoofvlees - groentenkrans - natuur aardappelen
3/3/2023 wortelsoep cordon blue - appelmoes - kruidenaardappelen
3/6/2023 knolseldersoep gehaktbroodije dyonnaise saus - groentenrijst
3/7/2023 preivelouté macaroni ham en kaas
3/9/2023 aspergesoep gevolgte goulash - gestoofde erwtjes - natuur aardappelen
3/10/2023 provencaalse soep visserspotje fijne kruidensaus - wortelpuree
3/13/2023 waterkersroomsoep kipfrietjes archeduc - rode kool - natuur aardappelen
3/14/2023 wortelsoep hamburger - bloemkool in kaassaus - gebakken aardappelen
3/16/2023 kippevelouté balletjes in tomatengroentensaus - spirelli
3/17/2023 broccolisoep varkenspitta provencaal - groentenrijst
3/20/2023 vergeten groentesoep kipfilet veenbessensaus - erwtjes en worteltjes - aardappelen
3/21/2023 kervelsoep slavinken ajuinsaus - boontjes - aardappelen
3/23/2023 bloemkoolsoep vol-au-vent - appelmoes - peterselie aardappelen
3/24/2023 boeregroentensoep visfantasie - spinazie - puree
3/27/2023 uienvelouté witte pens - prei in de room - aardappelen
3/28/2023 pompoensoep kippendonut - witte bonen in tomatensaus - puree
3/30/2023 tomatensoep toscaanse paasballetjes - ananas - gratin aardappelen
3/31/2023 courgettesoep spaghetti bolognaise

http://allergenen.sho-horeca.nl/kaart/199

Door de aanwezigheid van allergenen in ons bedrijf, zijn ongewenste sporen van allergenen in de levensmiddelen nooit volledig uit te sluiten

Bij vragen of zaken die ontbreken kan de allergenen steeds navragen bij ons

Opmerkingen:

x Niet goed, reden aub
xx Minder goed reden aub

xxx Goed

xxxx Heel goed, reden aub



http://allergenen.sho-horeca.nl/kaart/199
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Datum soep Hoofdschotel
3/2/2023 seldersoep stoofvlees - groentenkrans - natuur aardappelen
3/3/2023 wortelsoep cordon blue - appelmoes - kruidenaardappelen
3/6/2023 knolseldersoep gehaktbroodje dyonnaise saus - groentenrijst
3/7/2023 preivelouté macaroni ham en kaas
3/9/2023 aspergesoep gevolgte goulash - gestoofde erwtjes - natuur aardappelen
3/10/2023 provencaalse soep visserspotje fijne kruidensaus - wortelpuree
3/13/2023 waterkersroomsoep kipfrietjes archeduc - rode kool - natuur aardappelen
3/14/2023 wortelsoep hamburger - bloemkool in kaassaus - gebakken aardappelen
3/16/2023 kippevelouté balletjes in tomatengroentensaus - spirelli
3/17/2023 broccolisoep varkenspitta provencaal - groentenrijst
3/20/2023 vergeten groentesoep kipfilet veenbessensaus - erwtjes en worteltjes - aardappelen
3/21/2023 kervelsoep slavinken ajuinsaus - boontjes - aardappelen
3/23/2023 bloemkoolsoep vol-au-vent - appelmoes - peterselie aardappelen
3/24/2023 boeregroentensoep visfantasie - spinazie - puree
3/27/2023 uienvelouté witte pens - prei in de room - aardappelen
3/28/2023 pompoensoep kippendonut - witte bonen in tomatensaus - puree
3/30/2023 tomatensoep toscaanse paasballetjes - ananas - gratin aardappelen
3/31/2023 courgettesoep spaghetti bolognaise

Norm: > 60°C voor warm, < 7°C voor gekoeld.

Opgesteld door : T. De Reu

Zie GMP 04 Tempratuurbeheersing voor de norm.

Goedgekeurd door:



